
『ＢＲＵＴＡＳ／ブルータス ２００７年１１月１５日号』 
「最高のシャンパーニュを選べ！ 

厳選プレステージシャンパン８０本を評価づけ！」 
ピエール・カロの“クロ・ジャカン”が 
見事第１位に選出されました！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

日本を代表する４名のソムリエがブラインド・テイスティング。 
サロン，ボランジェ，エグリー・ウリエ，ド・スーザ，ペウ・シモネ，ミラン・・・など， 

すべてのプレステージ・シャンパーニュを押さえ，カロの“クロ・ジャカン”が 
五つ星の最高評価を獲得！ 

今最も注目のシャンパーニュに選ばれました。 
 

  

 
 
・・・１９８５年創業。コート・デ・ブラン地区の特級アヴィーズ村のＲＭ。自社畑７．２５ｈａのうち，約３分の１のブド

ウはボランジェ社に販売。総生産量４０，０００本。この銘柄は同村の丘の頂にある真東向きの区画０．０７ｈａで

生まれるＣＨ（シャルドネ）１００％。１２か月樽で熟成の後，８４か月の瓶内熟成。９７年と９８年のブレンドで，８０

０本のみ生産。谷「ドライ・フルーツ・タイプ。チャツネ，パイナップル，ノワゼット，シェリー，クリームなど，複雑性のあ

る香り。パワフルで余韻がとても長い。フリカッセ・ド・ヴォーと秋の夜長に。」 佐藤「ハチミツ，ブリオッシュ，パンケ

ーキ，おいしいバターの香り。プレステージらしい酒質。クイーンのベストアルバムのよう」 
 


