
モテる「ちょい不良」オヤジの作り方，教えます！『LEON／レオン 2009 年 5 月号』 

ピエール・カロの“クロ・ジャカン”が 
日本のもてなしの心が宿るハイブリッド《レクサス》とともに掲載されました！ 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
手作業から醸される 
稀有な泡とブーケ 

年間８００本のみのブラン・ド・ブラン 
シャルドネオンリーならではの口当たりと熟成感のある味は，クルミや 

白い花を思わせるアロマと芳醇なブーケによるもの。わずか０．０７ｈａの単一畑 
“クロ・ジャカン”で栽培される１９７５年植樹のシャルドネ１００％から 

年間わずか８００本のみ生産。 
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