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ナタリー・ヴィニエは、家族ぐるみの友人であるセバスチャン・ニケルと合わせて、実質 16.5 ヘクタールのブドウ園を継承し、クラマン、オイ
リー、シュイィ、コトー・デュ・セザネでシャルドネのみ栽培し、年間約 14 万本のボトルを生産する。（ただし、私が試飲した 4 つのキュヴ
ェはそれぞれ僅か 3500 本の生産量）。ブドウ樹は 1950 年代まで遡り、現在は除草剤や殺⾍剤を使⽤せずに栽培されている。熟
れた果実はステンレス製のタンクで醸造され、マロラクティック発酵を施しシュルリーで⻑期熟成。ドザージュは最⼩限で全てのアイテム
が 5ｇ/Ｌのエクストラ・ブリュットで、コクのあるシャンパーニュ。澱抜きの日付、ベースワインのヴィンテージ、品種、ドザージュ、さらに生
産本数が 2018 年以降バックラベルに記載されている。 
 
オラ・アルバ グラン・クリュ Ora Alba Grand Cru 
テイスティング︓2016 年 9 月、オーストラリア 
ヴィニエは、エントリーキュヴェでリザーブの概念を覆し、古いヴィンテージワインよりも新しいヴィンテージワインをより少ない分量で使⽤し
ている。最も古いヴィンテージワインが優勢というのは珍しい造り方である。…ヴィンテージはここでは明らかにされていないが、2009 年
のワインに基づいているのではないかと思う。その場合 2009 年は 65％、2010 年は 25％、2011 年は 10％となる。明るい⻨わら
⾊は、コート・デ・ブラン北部の豊さと肥沃さを表現している。これは熟した⼒強いスタイルで、メゾンの雰囲気や 2009 年の活気そのも
ので、蜂蜜、スパイス、ジンジャーナッツのビスケット、エキゾチックなトロピカルフルーツのニュアンスで溢れる。 
 
レ・ロング・ヴェルジュ グラン・クリュ Les Longues Verges Grand Cru 
テイスティング︓2016 年 9 月、オーストラリア 
ジンジャー、スパイス、バターケーキが層をなす、クラマンとシュイィのリッチな解釈。 
口中は満たされ、ドライでわずかにザラザラ感のあるフィニッシュ。 
 


